
Empfehlung 
 
 
 

 

  

 

A – Gluten, B – Krebstiere, C- Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, 

L – Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O – Sulphite, P - Lupinen, R- - Weichtiere 

 

Leber geröstet  
mi t  Re i s  

€  1 8 , 5 0  

Pikantes  Sur-Cordon bleu 
mi t  Ka r t o f f e l -V oge r l s a la t  

€  2 6 , 0 0  

 

 
 
 

Spargelcremesuppe  
mi t  f r i s c he m Bä r lauc h  

€  6 , 5 0  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spargelr isotto   
mi t  O fen t omate  &  B ä r lauc h  

€  1 9 , 0 0  

Brioche-Schokoladen-Serviettenknödel  
mi t  Va n i l l e e i s  u nd  Bee re n r ö s t e r  

€  8 , 5 0  

Gebackenes Kalbshirn  
(M e t z ge re i  P i e gge r ,  L a n s )  

m i t  Ka r t o f f e l -V oge r l s a la t  
€  1 8 , 5 0  

 



Vorspeise   
  Tiroler  Graukäse 

mar i n i e r t  m i t  R o twe i ne s s i g ,  

k a l t ge pre s s t e m O l i ve n ö l ,  

Z w i ebe l r i n ge n  &  B ro t  

€  1 2 , 5 0  

Winzerjause  
R äuc he r s pez ia l i tä ten  &  Kä se  

v om T i r o l e r  Baue r n  m i t  B r o t  

€  1 6 , 5 0  

Tiroler  Weinbergschnecken  
Ka i s e r s c hnec ke n  a u s  E l lmau  

m i t  K n ob lauc h -K rä u te rbu t te r  g ra t i n i e r t  

& T oa s t  

€  1 5 , 5 0  

Gemüse  Tatar  
V e g a n  

mi t  Avocad oc re me  

&  T oa s t  

€  1 5 , 5 0  

Consommé 
wa h lwe i s e  

m i t  F r i t ta te n  ode r  M i l z s c hn i t t e n  

€  5 , 5 0  

Beef Tatar  
v om T i r o l e r  A lmoc h se n  

m i t  Zw i e be l r i nge n  

B u t te r  &  T oa s t  

€  1 8 , 5 0  

Grüner Salat  

mi t  Hau sd re s s i ng  

€  4 , 5 0  

 

Gemischter  Salat  
mi t  Hau s d re s s i n g  

€  5 , 0 0    



Hauptspeise 
 
  

Zwiebelrostbraten  
Be i r i e d  v o m h e i m i s c h e n  R i n d  

m i t  B r a t ka r t o f f e l n ,  

S pe c k b oh n e n  &  Z w i e be l n  

€  2 9 , 5 0  

Gebackener  
Kalbskopf  
H a u s g e ma c h t  

m i t  K a r t o f f e l - V o g e r l s a l a t  

&  S a u c e  T a r ta re  

€  1 8 , 5 0  

 

Saiblingsfi let  vom Gril l  
K w e l l s a i b l i n g   

v o n  An t on  S t e i x n e r  i n  M u t te r s  

m i t  s a u t i e r t e m B la t t s p i n a t  

&  P e te r s i l i e n ka r t o f f e l n  

€  3 2 , 0 0  

 
 

Wiener Schnitzel  
m i t  K a r t o f f e l - V o g e r l s a l a t  

 &  P re i s e l be e re n  
-  v o m  S c h w e i n  €  1 9 , 5 0  

-  v o m  K a l b  €  2 7 , 5 0  

Cordon Bleu  
P o m me s  f r i t e s  

€  2 4 , 5 0  

 

Filetsteak 
vom T i ro le r  A lmochsen  

m i t  G e mü s e ,  P o m me s  F r i t t e s  

&  K rä u te rb u t t e r  

€  4 2 , 5 0  

Garnelen Gröstl  

R ö s t k a r t o f f e l n  m i t  G a r n e l e n ,  

G e m ü s e  &  f r i s c h e n  K r ä u t e r n  
€  2 1 , 5 0  

 

Hauspfandl  
S c h w e i n e f i l e t me da i l l o n s  

m i t  S p ä t z l e  &  S pe c kb o h n e n  

€  2 4 , 5 0  

Tiroler  Gröst l  
R ö s t k a r t o f f e l n  m i t  R i n d f l e i s c h  

S p i e g e l e i  &  S p e c k k r a u t s a l a t  

€  1 8 , 5 0  

 



Vegetarisch 
 

Gemüsegröstl  
V e g a n  

R ö s t k a r t o f f e l n  m i t  G e m ü s e ,  

&  f r i s c h e n  K r ä u t e r n  

€  1 6 , 5 0  

 

Käsespätzle 
m i t  A l m k ä s e  &  R ö s t z w i e b e l n  

€  1 6 , 5 0  

 

 

 

 

 

Plant Based Schnitzel  
m i t  K a r t o f f e l - V o g e r l s a l a t  

€ 1 8 , 5 0  

 

 
 

Apfelstrudel  
€  5 , 5 0  

-  m i t  S a h n e  €  6 , 5 0  

-  m i t  E i s  €  7 , 5 0  

-  m i t  V a n i l l e s a u c e  €  7 , 5 0  

Eispalatschinken  
m i t  V a n i l l e e i s ,  

S c h o k o l a d e n s a u c e  &  M a n d e l s p l i t t e r  

1  s t ü c k  €  7 , 5 0  

 

Kaiserschmarrn  
m i t  Z w e t s c h k e n r ö s t e r   

€  1 4 , 5 0  

 

 

Palatschinken  
m i t  M a r i l l e n -  

o d e r  P r e i s e l b e e r m a r m e l a d e  

1  s t ü c k  €  4 , 5 0  

 

Nachspeise  

Spinatknödel  
m i t  T i r o l e r  Be r g kä s e   

&  b ra u n e r  B u t t e r  

€ 1 6 , 0 0  

 

 
 


